Deluxe Buffet

Vorspeisen
Feine Siilze vom Tamcclspitz mit frischem Meerrettich und Wildkrautersalat
Internationale Kaseauswahl garniert mit Walniissen und frischem Obst
Rosa Entrecote im Glas auf Waldorfsalat

Endiviensalat mit glasierten Kirschtomaten, gerOsteten Cashewkernen
und OrangemHonigdressing

Garnelensalat auf Staudensellerie mariniert mit Mango~5rand3~Drcssing

Landbrot/ Steinomcenbaguette/ Butter

Dessert
APFCLCrumHe im Glas gebacken mit Bourbon Vanillesoke
Gegri”ter Pfirsich mit weiRer Schokolade

Kokostértchen an Zitronenmousse

Hau Ptgang
(Unser Schweine- sowie Rindfleisch beziehen wir ausschlieslich
von Bauern aus Sachsen und bayern)

Vom Schwein

Geschmortes Schweinefilet vom Iberico-Schwein auf Majoran-Zwiebeln-Jus
mit Honig und Schwarzbier abgelésc t



Vom Rind

Entrecdte medium gebraten mit ISBQ-KartoFFeln und Chimichurri
éa lte Krauter-Chili-Sauce)

Vom Gequgel
Keule von MaisPoularcle, g@c'u”t mit WeiBbrot Kréutermischung
Fisch

Im Krautersud Pochlertes Zanclerﬁlet auf gebratenen Gemiise-Nudelbett
und schwarzem Sesam

F‘ingcmcoocl
Geraucherte Entenbrust mit APFelchutncy und SProssen
Gebratene Garnelen auf Glasnudelsalat

Lachstatar auf Pumpernickel

\/egetarisch

Cous-Cous-~ GchSCFFI‘(aCICHC Kreuzkummel lngwcr Minze, Koriander
azu Kartoffeltiirmchen rmt Grugere (Schwelzer Kase) gebacken

Beilagen

Kartogelturmchen mit Gru d(jere/ Kartoﬁcelba”c]ﬁen mit bergkase
Bacon ge ulle

grine und schwarze Tagliarini ({:eine Bandnudeln), Salbei-Gnocchis

Blumenkohl/ Brokkoll Rahmbohnen mit rosa Pmceger babgkaro’cten
Perlzwiebel Sc]'lwarzwurzel Gemuse mit Z.ltrone



