Mediterranes Buffet

Vorspeisen
Geschmorter Kirschtomaten mit SPitzPaPrika, Chili) Knoblauch und Thgmian
Gerdstete Zucchini mit Knoblauch, Minze und kaltgcpresstem Olivensl
Ziegenkése-Tiramisu im Glas mit Pesto Verde
Aufschnitt-Variation von Hart-und Weichk‘ése, frisches Obst
Ingwer- Karotten mit frischer Petersilie
SPaghcttisalat mit getrockneten Tomaten, Pinienkerne gerOstet und Rucola
Brotsalat mit Fcnchel, Radieschen, Knoblauch, KohlrabiJ Frisée und Rosmarin

Focaccia/ Olivenbrotchen/ Butter

Dessert
Tiramisu
Panna Cotta mit Himbeermark

Eierlikéjr~MascarPone~Creme auf APrikosemlSirnenkomPott

Hauptgang
(Unser Schweine- sowie Rindfleisch beziehen wir ausschlierlich von
Bauern aus Sachsen und Bagern)

Vom Schwein

Geschmortes Schweinefilet auf Fenchel:l'omatengemijse
mit mediterranen Krautern

Vom Rind

Kalbshaxe Gremolata picante (Chili-Petersilie mit
Zitrone und Knoblauch)



Vom Gemqijgel
Hzahnchenbrustfilet mit L’)auchs eck und salbei umhiillt
auf sizilianischem Gemuse Auber: g]me Pa r1|<a l:enchcl rote Z.wxebel
Zucc ini und Mandeln mit Honlgg asm:rt)
Fisch

Medaillons vom Seeteufel im Parmesanmantel oder gegrlllte Gambas
auf Oliven- Tomaten-Sugo

Fin gCﬁCOOCl
Zucchini-Feta-Rollchen
Frittierte Datteln mit Salsiccia

Kleine Croissants mit rotem Pesto gebacl(en

Vegetarisch

Vegetarische Pfanne mit Zucchlrn l:enchel PaPrlka Drx”mgen
roten Zw:ebeln Klrschtomaten Knoblauch Rosmarm Thgmlan and Salbel

Beilagen

Gebratene Gnoccl'n mit rotem Pesto, Kroket‘cen Grn”kar’coﬁzeln
(Thgmlan Knoblaucl’) Cl"llll rote Zw1ebeln) Rosmarmkartoﬁceln
ausgebackenes Kar’cogelgratm Bandnudeln in Pesto Genovese

Blumenkolﬂl/ brokkoh Rahmbohnen mit rosa Pfeger
ge ratene C amplgnons mit balsamlco abge Oscnt



